Simplemend

Tarte au chocolat

Recette proposée par jess, Economique, Pour 6 personnes
Préparation: 10 minutes Cuisson: 25 minutes

Jal testé larecette et j'al beaucoup aimée aorsj'a voulu la
partagé avec vous.

Lesingredients:

70g de sucre

4 oeufs

120g de chocolat noir

50 cl de creme fraiche épaisse

pate sablée feuilltée ou brisée pour le plat atarte.

Comment faire:

1) Dans une casserole,faire fondre afeu doux le chocolat cassé en morceaux dans
deux cuilléres a soupe d'eau jusgqu'a obtenir une ensemble lisse Ajouter tout le
sucre,continuer de mélanger au fouet.Puis gjouter les oeufs un a un mélanger
toujours au fouet.

2) Ajouter la creme fraiche épaisse et mélanger.Tapisser le moule de lapate a
tarte,la piquer avec une fourchette,y verser la préparation dessus.Mettre au four a
180°c pendant 25 minutes.Piquer pour voir si c'est cuit selon votre convenance.
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Cetterecettevousaplu ?
N'oubliez pas de laisser un
commentaire et une note sur le site.
Merci.
Scannez ce QrCode et retrouvez la

recette en ligne !
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