Simplemend

Brioche a la cocotte

Recette proposée par V éro, Economique, Pour 6 personnes
Préparation: 5 Repos: Cuisson: 30
minutes 1h00 minutes

Lesingredients:

e 250 g de péte briochée sucreée, (voir larecette)

Comment faire;

1) Préparer al'avance votre péate briochée sucrée ala machine apain
(programme péate). Une fois la programmation finie, sortez la péate de
la machine.Laissez lareposer pendant 30 minutes pour qu'elle prenne
du volume. -

§8% 2) Beurrez votre cocotte. -

3) Mettez la pate dans la cocotte, la recouvrir et mettez la au four froid
a 40° pendant 30 minutes pour qu'elle reprenne du volume. -

4) Apresles 30 minutes, faites cuire votre brioche a 180° pendant 30
minutes. Voilac'est prét ! -



https://ftp.simplement-cuisine.fr/recette/pains-&-co/pates/pate-briochee-sucree-avec-la-machine-a-pain/45
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Cetterecettevousaplu ?
N'oubliez pas de laisser un
commentaire et une note sur le site.
Merci.
Scannez ce QrCode et retrouvez la

recette en ligne !
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