
Sauce tomate pour pizza

Recette proposée par Nicolas, Economique,
Préparation: 5 minutes   

Pour une sauce tomate comme dans les pizzerias. Ces
proportions vous permettrons de garnir de sauce tomate 2
ou 3 pizzas. Vous pourrez aussi remplacer l'origan par des
herbes de Provence.

Les ingredients:

1 boite de tomates de 400g
2 gousses d'ails
1 cuillère à café d'origan en poudre
2 cuillères à soupe d'huile d'olive
Du sel
Du poivre

Comment faire:

1) On prépare tous les ingrédients, on pèle l'ail, on met tout cela dans
le mixeur pendant quelques secondes. -

2) Voila c'est prêt, il ne reste plus qu'à étaler une pâte, y mettre
quelques cuillères à soupe de sauce tomate et à recouvrir de fromage,
champignons et jambon. -



Cette recette vous a plu ?
N'oubliez pas de laisser un
commentaire et une note sur le site.
Merci.

Scannez ce QrCode et retrouvez la
recette en ligne !
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